
JOËLLE, 65 ANS PREND DES COURS
« Lorsque je me suis mariée, je ne savais pas faire cuire

un poulet. J'ai appris à cuisiner, mais je manquais

de temps. » Administratrice des ventes, Joëlle travaille
jusqu'à douze heures par jour. Lorsqu'elle est licenciée,

à 50 ans, elle quitte la région parisienne avec son mari

pour ouvrir une chambre d'hôtes (1) dans le sud
de la France, à Bormes-les-Mlmosas. Par goût pour

la pâtisserie et pour améliorer la qualité du service,

elle décide, il y a trois ans, de prendre des leçons sur
internet (2). « Cette formule est très flexible. Les mardis

et vendredis, selon le programme des recettes, je me

connecte à la plateforme et réalise le gâteau proposé
en même temps que le chef. Je peux aussi poser toutes

SUR INTERNET
mes questions en direct. Autrement, je regarde lescours

en différé. » Depuis qu'elle est une élève assidue,

les commentaires de ses clients ne cessent de souligner

les qualités de ses viennoiseries. « Ils ne sont pas habitués
à manger de bons croissants ou de bons gâteaux,

C'est un vrai plus qu'ils n'hésitent pas à valoriser. »

Et cela tombe bien car ce que préfère Joëlle, c'est partager
ses pâtisseries : « J'adore les Paris-Brest, mais, de fait, .

je consomme peu mes gâteaux. J'aime mieux les distribuer

à mesclients, mes amis et même aux commerçants
du quartier. Sans oublier mes petits-enfants qui sont

fans de ma charlotte au chocolat !»**
(1) www.les-roselieres.fr (2) www.atelierdeschefs.fr
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